



STRACCHIPIZZETTE MULTIGUSTO
 

Qui di seguito riportiamo alcuni suggerimenti alternativi per condire le stracchipizzette.
 

Con una dose è possibile avere 4 gusti diversi, cioè circa 5 pizzette per gusto. Per la preparazione seguire le indicazioni delle stracchi pizzette normali e poi condire come segue:
1° gusto, patate e salsiccia: occorrono mezza salsiccia e una piccola patata lessa;
2° gusto, salsiccia: occorre mezza salsiccia;
3° gusto, cavolo bianco: occorrono 80g di cavolfiore lesso (ovviamente si possono utilizzare altri tipi di verdure cotte a secondo dei gusti personali);
4° gusto, margherita: 2 cucchiai di passata di pomodoro condito con un pizzico di sale e un cucchiaino di olio.
 

E’ necessario far aderire bene alla base di impasto sia le patate, che la salsiccia ed il cavolo.
Condirle tutte con un pochino di olio. Come per le margheritine: sfornare, cospargere con mozzarella fatta preventivamente sgocciolare ed infornare il tempo necessario a farla sciogliere.
http://deliziediantonietta.xoom.it


